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KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

1. Podstawowe informacje dotyczace produktu

Nazwa handlowa produktu: Skrobia ziemniaczana
»duperior Standard” produkcji ,,B.E.S.T.”

Nazwa chemiczna: skrobia ziemniaczana | SKROBIA
7EMNIACZANA

SUPERIOR STANDARD
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Data aktualizacji: styczen 2016

2. Ogolna charakterystyka produktu

Skrobia ,,Superior Standard” produkc;ji ,,B.E.S.T.” uzyskiwana jest z bulw ziemniakéw w procesie
roztarcia, wymycia 1 rafinacji. Jest suszona strumieniem gorgcego powietrza do wilgotnos$ci max
20%. Skrobia ziemniaczana ,,Superior Standard” jest przeznaczona do celow spozywczych jako
sktadnik i dodatek do zywnosci, zwlaszcza w przetworach migsnych i garmazeryjnych, konserwach
warzywno-miesnych i rybnych, pieczywie, jako zagestnik do zup i soséw oraz jako podstawowy
sktadnik budyni i kisili.

3. Pochodzenie produktu
Skrobia ziemniaczana ,Superior Standard” produkcji ,,B.E.S.T.” jest produktem polskim,

wytwarzanym z surowca krajowego.
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4. Parametry fizykochemiczne i mikrobiologiczne

Lp. CECHY ZIEI%flKNl}QEIZiNA
Wymagania fizyko-chemiczne
typowy dla skrobi
1 Zapach i smak ziemniaczanej
2 Barwa czysto biala
3 Barwa wg systemu CIE, L, nie mniej niz 93
4 Pstrociny, szt/dm?, nie wigcej niz 50
5 Wilgotnos¢, %, nie wigcej niz 20
6 pH 55-175
7 Zawarto$¢ popiotu w suchej masie, %, nie wiecej niz 0,35
8 Zawarto$¢ substancji mineralnych nierozpuszczalnych w 10% 0.06
roztworze kwasu solnego, w suchej masie, %, nie wigcej niz ’
9 Zawarto$¢ SO2, mg/kg, nie wigcej niz 10
10 Zawarto$¢ otowiu, mg/kg, nie wiecej niz 1
11 Zawartos¢ kadmu, mg/kg, nie wiecej niz 0,1
12 Zawarto$¢ arsenu, mg/kg, nie wiecej niz 1
13 Zawarto$¢ rteci, mg/kg, nie wiecej niz 0,1
Wymagania mikrobiologiczne
14 Liczba bakterii tlenowych w 1g, nie wigcej niz 50 000
15 Liczba ple$ni w 1g, nie wiecej niz 500
16 Liczba drozdzy w 1g, nie wiecej niz 100
17 Bakterie z grupy coliw 0,1g nieobecne
18 Staphylococcus aureus w 0,1g nieobecne
19 Bakterie Salmonella w 25g nieobecne

5. Wartosci odzywcze na 100 g produktu

- warto$¢ energetyczna - 324 kcal/1356 kJ

- zawarto$¢ weglowodanow - 80 g

- zawartos$¢ biatka - 0,2 g

- zawartos¢ thuszezy - 0,1 g

6. Oswiadczenie GMO

Produkt nie jest genetycznie modyfikowany oraz nie zostal wytworzony z surowcow genetycznie

modyfikowanych.




7. Oswiadczenie o alergenach

Produkt nie zawiera zadnych sktadnikow alergennych.

8. Opakowanie

Wielowarstwowe papierowe worki wentylowe po 25 kg.

9. Warunki przechowywania

Produkt nalezy przechowywaé¢ w suchym, czystym miejscu bez obcych zapachow.

10. Okres minimalnej trwalo$ci
Skrobia ziemniaczana ,,Superior standard” produkcji ,,B.E.S.T.” moze by¢ przechowywana w

zalecanych warunkach, w oryginalnym opakowaniu przez okres 5 lat.

11. Znakowanie opakowania

Opakowania powinny by¢ znakowane etykieta lub nadrukiem zawierajagcym nastepujace dane:
e nazwa produktu

e dane producenta

e masa netto

e nr partii

e data produkcji

e data minimalnej trwatosci;

e zalecane warunki przechowywania;

e kraj pochodzenia

12. Bezpieczenstwo i postepowanie z produktem

Skrobia ziemniaczana ,,Superior standard” produkcji ,,B.E.S.T.” jest substancjg bezpieczng.
13. Transport

Przewozi¢ $rodkami transportu czystymi, suchymi i bez obcych zapachow. Produkt nie jest

klasyfikowany jako niebezpieczny w ustaleniach zasad transportu.

Kontakt
tel. 83 356 50 69

biuro@zpz-best.com.pl
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